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Kochen ist, was du draus machst!

In dem crossmedialen Kochformat kocht Sternekoch Kolja Kleeberg
ausschlie8lich mit LidFProdukten jeden Monat saisonale Highlights. Die Inhalte
werden als Filialmagazin, online auflidl-kochen.de, mit der Web-Show &olja
kocht mitO auf YouTube und vieSocial Media auf Facebook und Instagram jeden
Monat in den Fokus gerYckt. In seiner Web Show kocht Kolja abwechselnd mit
Promis, YouTubern und Verbrauchern. Mit dem Hashtag #machwasdraus kSnnen
sich Verbraucher aufInstagram direkt fYr das Format bewerben.

Kochen im Alltag :
Keine leichte
Sache. Die
GernekYche will
das Sndern .
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Herausforderung

ProduktqualitSt ist heute DAS Kriterium, wenn es um Nahrungsmitte geht. Und
um die zu demonstrieren, reicht es nicht aus, zu zeigen, woher die Rodukte
kommen. Man muss auch zeigen, was man mit ihnen machen kann. Undzwar
S0, dass es auch im Alltag msglich ist Dund dabei nicht langweilig ist!
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Umsetzung

Sich durch Alltagstauglichkeit vom Wettbewerb abgrenzen, kontinuierlich zeigen,
was Lidl Gutes bietet, inhaltliche Tiefe erm3glichen, den QualitStsangruch von
Lidl unterstreichen, Kolja Kleeberg Raum geben fYr den Austausch mit
Prominenten und Verbrauchern, wichtige InBuenceransprechen und langfristig an
die Marke Lidl binden Bdas ist die GernekYche.

Das crossmediale Format, das
Information & Entertainment
vereint.
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Das Magazin

Das GernekYcheMagazin verbindet alle KanSle und
Aktionen rund um die GernekYche-Kampagne in
hochwertiger, bildstarker Print-Form mit
redaktionellem Fokus.

Das Magazin erscheint monatlich und dreht sich
immer ganz um das aktuelle Produkt des Monats.
In der GernekYchePbnden sich je drei Rezepte, ein
Editorial, viele Tipps und Kniffe fYr die Zubereitung,
Warenkunde, HintergrYnde zur aktuellen &olja
kocht mitOFolge und vieles mehr.
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Im August erklaren wir die Zitrone zu unserer neuen
Superfrucht. Warum? Die Zitrone ist ein einziger Superlativ.
# Nicht nur ihre Geschichte ist einzigartig, sie git auch als
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wahrer Gesundheitsbooster. Wir zeigen warum.

Beginnen wir me itrem Alter: Schon vor wirken wie eine Frischaesienker. Doch nicht
unserer Zetrechnung, vor rund 4000 Jabven,  nur das: Muskein, Herz und Knochen fneven
kanrten die Chinesen die Frucht mit dem sich ber itven hohen Gehalt an Magresium,
Kalsurs, Kalum und Prosphor

@ Diese Vitamine und ’
am besten in Form warmen Zirenemwassers
furg kultiviert wurden. Die Inder kreuzten sie  2u sich, fir das man eine haite Zitrone in ein
Glas warmes Wasser presst. Durch de Ver-

e Bio-Jrone snd gest s in dn Tapd
58 schesht e Titrsen widennd dos Carees

Wie wir sie heute kennen. Sie gelangte Gber Udersbuerung im Kormer, hemmt Eatzin.
von Persien nach Earopa dungspronesse und stirkt mit iverm hohen

Dirs Png natirkch bescnders gut, wed Zaronen  Vitamin-C-Gehalt das Immunsysten.

Je mach Lagerung und Scete bis 2u fant

Monate haithar sind. Zur Zo des Basocks Woi die Zitrone gerade bei hohen Tempe-
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War €3 schick, sich Orangerien - spedieie terranen Kiiche. So hochen belspietsweise
Gewdchshiuser fir die Warme bebencen Fortugeesen, Griechen, Spaner und Itakener
Frichte - annegen. Denn die Pllanzen bidhen,  keidenschatich geme mit ihv. Dach auch
duften und tragen Frixchte zur geichen Zeit.  Beiten Seban die Zitrons = und das nicht nur

‘ Sommes tedcchen o 1y edeten, 1ind Gase Tonen besoader feenpael zur Teatima. Sie streichen sich zum Frihstick

g leckes aezusshes!
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' 5 Die Zitrone ist - 8% Verwandte der Bowre () - am Setsten das berimte Lemon Curd - aice

FRUCHT MIT GESCHICHTL Im Matistaer galt e Tibone als Symitol des Letems und der eine echte Vtaminbombe: 100 Gramm ent. Creme aus Eiern, Zitrone und Zucker - sufs E
Reahedt snd damt ais Schulzschid vor Dosen Kiifien Aus Seser Grond spele se ber haiten 53mg Vitamin C, decken damit mehr  Brot. Kangt lecker, oder? Die Zitione 52 3 - Asgemen
Tasten und Bochrmden ene michisge Hole, & 5ot Segaen und beschidivn salte als de Hlfte unseres Tagesoedarts and anich suparleckar,
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Die Web -Show & Kolja kocht mitO

In seiner Web-Show erweckt Chef-Gernekoch
Kolja Kleeberg, die GernekYchezum Leben und
|ISdt abwechselnd prominente GSste und
Verbraucher zu sich ein, um mit ihnen
gemeinsam einfach rafpnierte und
au8ergewshnliche Gerichte zu kochen.

Das Motto der Web-Show lautet
#machwasdraus, denn Koljas GSste bringen
iIhm immer zwei Zutaten mit, die der Sternekoch
dann mit dem Produkt des Monats zu einem
spannenden Gericht verbinden mussbjedes
Mal eine echte Herausforderung fYr den
erfahrenen Koch.

Die Web - Show bringt die
GernekYche ins Wohnzimmer



#machwasdraus, PR und Blogger Relations

Neben der redaktionellen Platzierung der
GernekYchein Magazinen wie der OK! und
der Bravo Girl sowie Kooperationen mit Online
Plattformen wird die Kampagne rund ums
Thema Kochen auch online und auf den
sozialen KanSlen von Lidl verbreitet.

tber die Aktion # machwasdraus kSnnen sich
Nutzer via Instagram fYr die Web-Show &olja
kocht mitO bewerben. Bei BloggerEvents wie
dem GernekYcheFood Swap machen wir die
GernekYchefYrInRuencererlebbar.

Die GernekYche
erleben!
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